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1. Die Elfenbeinkiste

Die Elfenbeinkiiste ist ein westafrikanisches Land und
Mitglied der Afrikanischen Union.

GroRe: 322.462 km?

Nachbarlander: Mali und Burkina Faso im Norden, im
Westen Liberia und Guinea und Ghana im Osten.

Die Bevodlkerung: sie wird 2023 auf ca. 29,34
Millionen geschatzt.

Hauptstadt: Yamoussoukro ist die politische und
administrative  Hauptstadt der Elfenbeinkiste
(Abidjan bleibt die groRte Stadt und das
wirtschaftliche Zentrum.)

Amtssprache: Franzdsisch

Wahrung: Franc cfa
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Abidjan: das
Wirtschaftszentrum
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Eine bunte Kultur
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Elfeabeinkiiste




World University Service
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* Projekt Grenzenlos: Veranstaltet
Lehrkooperationen in finf Bundeslander
(Baden-Wirttemberg, Rheinland-Pfalz,
Hessen, im Saarland und Bayern).
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DIE GLOBALEN ZIELE
Fir kazbhabiga Friaccung

Die Nachhaltigkeitsziele der Vereinten Nationen



Mein Thema bezieht sich auf die Ziele 12
und 8

MENSCHENWURDIGE
ARBEIT UND
WIRTSGHAFTS-
WACHSTUM

1 NACHHALTIGE/R
KONSUM UND
PRODUKTION







2. Die grofRten
Kakaoproduzenten

* Kakaobauern produzieren mehr als vier Millionen
Tonnen Kakaobohnen pro Jahr.

* Die groBten Produzenten sind die Elfenbeinkiiste : 0
und Ghana, die allein zwei Drittel der weltweiten SEithsliss

e

Kakaoproduktion ausmachen. L :



2. Die grofRten
Kakaoproduzenten

* In der Kakaosaison 2021/2022 wurden
weltweit rund 4,9 Millionen Tonnen |
Kakao produziert. '

* Die Elfenbeinkiiste und Ghana sind die |
beiden grolliten Anbaulander von Kakao
mit etwa 60 % der weltweiten
Kakaoproduktion.

* Sie sind von Ecuador mit 7 % gefolgt.

* In Asien ist Indonesien mit etwa 3% der
weltweiten Produktion das groRte
Erzeugerland.




Produktion von Kakaobohnen
nach Land in %

B ElfenbeinkUste

W Ghana

W Ecuador

m Kamerun

m Nigeria
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® Indonesien
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B Rest der Welt

Quelle: ICCO Bulletin No. 3, Cocoa Year
2021/2022, Kakaosaison 2020/2021




Produktion von Kakaobohnen
nach Kontinent in %

W Afrika
B Amerika

W Asien und Ozeanien

Quelle: ICCO Bulletin No. 3, Cocoa Year
2021/2022, Kakaosaison 2020/2021




2. Die grof3ten
Kakaoproduzenten

* Die Kakaoproduktion hat in den letzten 40 Jahren ‘
stetig zugenommen, wobei bis zu 95 % der
Kakaobohnen auf den internationalen
Rohstoffmarkten gehandelt werden.

e Der Kakaomarkt ist volatil und verschiedenen
Trends und Fluktuationen unterworfen.



2. Die grofRten
Kakaoproduzenten

* Die Auf- und Abschwiinge sind
abhangig von:

* politischen Unsicherheiten

* wetterbedingten
Produktionsausfallen

* Uberproduktion




In Welchem Land
werden die meisten
Kakaobohnen der Welt
verarbeitet?




Die Antwort ist
Niederlande




3. Die Verarbeitung und
Konsumierung von Kakaoprodukten

e Rund 1/3 der jahrlichen Ernte wird in
Europa vermahlen.

e Allein in den Niederlanden werden rund
628.000 Tonnen oder 12 % der Bohnen §
vermahlen. _

* In der Schweiz betragt die Menge rund “
53.000 Tonnen Kakao, was knapp 1 % der
weltweiten Kakaoproduktion entspricht.



Mahlen der Kakaobohnen
nach Land in %
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Quelle: ICCO Bulletin No. 3, Cocoa Year
2021/2022, Kakaosaison 2020/2021




Mahlen der Kakaobohnen
nach Kontinent in %

W Afrika

B Amerika

m Asien und Ozeanien

Europa

Quelle: ICCO Bulletin No. 3, Cocoa Year
2021/2022, Kakaosaison 2020/2021




In welchem Land wird am
meisten Schokolade
konsumiert?




Die Antwort ist die
Schweiz




3. Die Verarbeitung und
Konsumierung von Kakaoprodukten

* Mit einem Pro-Kopf-Konsum von 11,6 kg
fuhrte die Schweiz im Jahr 2021 die
internationale Statistik an. Eine Person in
der Schweiz konsumiert damit im
Durchschnitt  rund  zehnmal  mehr PSS
Schokolade pro Jahr als eine Person in gESas
Indien. RY Lk



schweiz - [ 11.6

Deutschiand - I .7
Frankreich - I 3.6

Vereinigtes Konigreich [ NN 3.0 Schokoladenkonsum in 2021
(kg/pro Kopf)
Indien - 1.0 Quelle: Global Consumer Outlook
China | 0.2

0.0 2.0 4.0 6.0 8.0 10.0 12.0 14.0



* Welches sind eurer Meinung nach
die Probleme in der
Schokoladenindustrie?




4. Die Probleme des
Kakaoanbaus

e Die Schokoladenindustrie steht seit
langem unter Druck. Die meisten
Probleme sind:

* Der Klimawandel und Die Entwaldung
* Die Kinderarbeit




4. Die Probleme des
Kakaoanbaus

* 4.1.Klimawandel und Entwaldung

* Kakaobaume sind recht empfindlich f&%
und erfordern hohe Niederschlige und &£
Temperatur, sowie Waldbedeckung, gz
um sie vor Licht und Wind zu schiitzen. &=
Deshalb bieten nur wenige Lander
diese Bedingungen an.




4. Die Probleme des
Kakaoanbaus

* Der Klimawandel und die Entwaldung
sind verantwortlich fur:

* Den Anstieg der Temperaturen sowie der
Dirren in Westafrika

* Eine geringe  Waldbedeckung; Die
Elfenbeinkiiste hatte in den letzten 50
Jahren 80 Prozent seiner Waldbedeckung
verloren. Es ist eine der hochsten
Entwaldungsraten auf dem Planeten.




4. Die Probleme des Kakaoanbaus

e 4.2.Ein anderes Problem: Kinderarbeit im
Kakaoanbau.




4. Die Probleme des
Kakaoanbaus

* Die World Cocoa Foundation (WCF), &

behauptet, dass schatzungsweise 1,6 =S
Millionen  Kinder allein in dergfg
Elfenbeinkiiste = und Ghana imW. -
Kakaoanbau arbeiten wirden.



4. Die Probleme des
Kakaoanbaus

e Zwei von funf Kindern, die in Kakao
produzierenden Regionen in der
Elfenbeinkiiste und Ghana leben, sind
auf den Kakaoplantagen Gefahrdung
ausgesetzt.

 Aber worin besteht die Gefahr?




4. Die Probleme des
Kakaoanbaus

e Aktivitaten wie der Einsatz von
scharfen Werkzeugen

 Nachtarbeit

* Exposition gegentliber
Chemikalien, die in der
Landwirtschaft verwendet
werden.




5. Perspektiven: wie kann man die
Kakaoproduktion nachhaltig
machen? Am Beispiel von Mars

e "Kakao mit illegalem Ursprung
hat keinen Platz in der Mars-
Lieferkette", sagte sie in einer
Erklarung.




Was ist eurer Meinung nach
Kakao illegalen Ursprungs,
den Mars bekampfen will?




5. Perspektiven: wie kann man die
Kakaoproduktion nachhaltig
machen? Am Beispiel von Mars

* Mars, das amerikanische
Unternehmen und der weltweit
groRte Schokoladenverkaufer,
engagiert sich fur die Nachhaltigkeit
im Kakaohandel. Die Beschliisse von

FAIRTRADE Mars lauten:

* Kakao bis 2025 vollig "von der
Entwaldung befreien.,,



5. Perspektiven: wie kann man die
Kakaoproduktion nachhaltig machen? Am
Beispiel von Mars

* Die Wiederaufforstung in der
Elffenbeinkiiste sowie in Ghana
unterstutzen

* Die Kinderarbeit beenden: Mars
konnte jedoch die Frist fir eine 70-
prozentige Reduzierung der
Kinderarbeit in der Elfenbeinkiiste
und Ghana bis 2020 nicht einhalten.




5. Perspektiven: wie kann man die
Kakaoproduktion nachhaltig machen?
Am Beispiel von Mars

* Die Organisation hat sich aber verpflichtet,
mit mehr Investitionen "Kinderarbeit in
Kakao zu eliminieren,,.
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Bezahlen wir einen fairen
Preis fur die Schokolade,
die wir essen?




Bezahlen wir einen fairen Preis fiir die
Schokolade, die wir essen?

»(...) die Preise des Kakaos sind zu niedrig fiir
eine nachhaltige Produktion", sagte Michael
Odijie, Forscher am University College London in
GroRbritannien und Spezialist fur Kakaoindustrie
in Afrika.




Bezahlen wir einen fairen. Preis fiir die
Schokolade, die wir essen?

* Im Jahr 2020 schatzten Fair-Trade-Experten, dass
der Kakaoproduzent nur 0,90 US-Dollar also ca.
0,88 Euro pro Tag verdiente, \q

FAIRTRADE

* Diese  Summe ist unter der extremen
Armutsgrenze der Weltbank (Franc cfa 1.227 =
1,87 Euro).



Bezahlen wir einen fairen Preis flr
die Schokolade, die wir essen?

* Inkota, eine deutsche NGO, schatzt, dass wenn
der Preis fir einen 100 g Schokoriegel um
weniger als 0,20 USD (129 Franc cfa) steigen
wirde, wirden die Kakaoproduzenten einen
anstandigen Lohn fir ihre Produktion erhalten.

* "Dies ist kein groRBer Anstieg, aber es wiirde
einen groBen Unterschied im Leben der
Kakaoproduzenten machen”.



Fairtrade Siegel




Kreativitat und
Rollenspiel

* Als Marketingleiter einer Schokoladenfirma
sind Sie zu einer wichtigen Veranstaltung
namens Schokoladenfestival in Miuinchen
eingeladen. An der Veranstaltung nehmen
wichtige Leader von Schokoladenunternehmen
sowie potenzielle Kunden teil. Stellen Sie Ihre
Schokoladenmarke vor, indem Sie versuchen,
alle davon zu Uberzeugen, dass Ilhre
Schokolade besonders fair und nachhaltig ist.




QUELLEN

https://intracen.org/fr/notre-travail/themes/produits-
alimentaires-et-agriculture/cacao (15.10.2024)

Faits et chiffres sur le cacao — Kakaoplattform
(15.10.2024)

https://www.bbc.com/afrique/articles/cl47ejnzy630
(15.10.2024)

https://www.chococlic.com/Le-changement-climatique-
affecte-la-production-de-cacao-et-chocolat a3953.html
(15.10.2024)

Présentation générale de la Cote d'lvoire - Cote d'lvoire
Politigue (15.10.2024)

https://www.youtube.com/watch?v=i1SBXqW?25-A
(15.10.2024)

https://www.youtube.com/watch?v=dLcuKZxuE18
(15.10.2024)




Danke fiir lhre
Aufmerksamkeit

Fragen?




